
le gâteau araignée

Thermostat 6 (180°)
Cuisson 30 min

125g de beurre 200g de chocolat noir

FAITES CUIRE AU BAIN-MARIE
150g 

de sucre

100g de farine
un sachet 
de levure

4 oeufs

MÉLANGEZ DANS 
UN SALADIER

Ajoutez le chocolat fondu aux 
autres ingrédients jusqu’à 

obtention d’une 
pâte homogèneVersez la 

préparation 
dans un petit 
ramequin rond 
et dans un 
moule beurrés 
et farinés 

- des mikados™ 
pour les pattes
- des amandes 
pour les yeux




