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MELANGEZ DANS
UN SALADIER

Ajoutez le chocolat fondu aux
autres ingrédients jusqua
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dans un petit

ramequin rond

et dans un

moule beurrés

et farinés

Thermostat & (1809)

Cuisson 30 min Ul

- des mikados™
pour les pattes
- des amandes
pour les yeux
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